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SCHEDA   PRODOTTO 
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PRODOTTO                         GRIGLIATA DI VERDURE  GR.280 

 
 

 

 TIPO DI CONFEZIONAMENTO TERMOPACCHI DA 12 PEZZI 

 DESCRIZIONE DEL PROCESSO VEDI DIAGRAMMA DI FLUSSO 

 IMBALLAGGIO PRIMARIO VASETTO VETRO AMERICA 314 ML. 

TAPPO TWIST OFF  Ø 70 

ETICHETTA E SIGILLO DI GARANZIA 

 ETICHETTA AUTOADESIVA CON LE  INDICAZIONI  

PREVISTE DALLA LEGGE   

 INGREDIENTI ZUCCHINE*, MELANZANE*, PEPERONI*,   OLIO 

EXTRA VERGINE D’OLIVA*,  ACETO DI VINO*, 

SUCCO D’UVA*,  ORIGANO* AGLIO* E SALE 

MARINO. 

*  Da agricoltura biologica. 

Verdure in proporzione variabile. 

 IMBALLAGGIO SECONDARIO PIANETTI IN CARTONE E POLIETILENE 

 VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G Valore energetico                Kj     334 

                                             Kcal   80 

GRASSI                               g        3,3 

Di cui acidi grassi saturi    g        0,5 

CARBOIDRATI                  g        7,2 

Di cui zuccheri                     g        6,9 

PROTEINE                          g        2,5 

SALE                                   g        1,6 

Fibra                                     g        5,9 

 SCADENZA 4 ANNI  

 BRIX  

 LOTTO FORMATO DA UNA LETTERA PIU’ IL NUMERO 

CORRISPONDENTE AL GIORNO DI PRODUZIONE 

 MODALITA’ DI CONSERVAZIONE CONSERVARE IN MAGAZZINO AL RIPARO DELLA 

LUCE DEL SOLE DOPO APERTO CONSERVARE IN 

FRIGO AL MASSIMO PER 4 GG 

 CONDIZIONI DI TRASPORTO TRASPORTO SU  PALLETS 120X80 CM. CON 12 

PACCHI PER STRATO E PER 9 PIANI DI ALTEZZA 

 

 

 

 

 

 

 


